ENTREES

Planche Kantin 18
Saucisson, paté de campagne, pickles
4 la biére, fromage, pain pita maison

Asperges & Burrata ys  §/
Péche brilée, pesto de pistache

Samosa-vory J .57

18 Duek Croquettes (.3) 14
Confit de canard épicé, salade de fenouil
17 & pamplemousse

Chicken Wings (16,37,10,12,14) 14 Péte feuilleté, bacon, boeuf haché, cheddar Oeufs Mimqsa (163710 12
Wings, sauce buffalo spicy & ranch & jalapefios Oeufs durs, guanciale croustillant, tuile

I . e parmesan
Qummer Rolls 1.7 ¥ M Caullﬂowep POWG[" D e 11 Lobster Rolls (102347 21
Green Cl’iSp ‘ Chouxfleurs croustillants panés au panko oy ! !

Sauce bbq TC Red Ale obster, lieu noir, cream cheese,

Féta & épinards, oignons rouges, sumac B oud & chro s
Chili Mango Hops 'n'Rings /(1037 15

Chicken Tenders J 15

Sauce mangue pimentée, habanero,
chili & sauce raita

K-LASSIC (127

Créme fraiche, pommes de terre, lard fumé,
oignons rouges, graines de carvi

15,5
JAMBON CRU (10,78

Créme fraiche, jambon cru, fromage
stracciatella, roquette, pesto de pistache

19

BURGER

Smashed K1c,3,7,12) 20

2 steaks de boeuf, cheddar, lard crispy, sauce burger, pain brioché
4 la patate douce

* Tous nos burgers sont servis avec des frites // Salade & la demande

Korean Chicken 123712 22
Poulet frit, kimchi, jalapefos, spicy mayo, pain brioché & la patate douce
Brisket Beast (10,37,10,12) 27

12h smoked brisket, 2 steaks de boeuf, sauce barbecue, cheddar,
jalapefios, spicy mayo, pain brioché & la patate douce

Water - Tower 10,3,7,12) 26
3 steaks de boeuf, cheddar, lard crispy, pain brioché & la patate douce
Big VMae V/ (106,10 18

Steak champignons, miso blanc, avoine, tomate, salade sucrine,
mayonnaise vegan, pain brioché & la patate douce

PLATS

300gr Entrecote Angus () 36

Angus local, légumes de saison, frites & beurre de Paris

Low & Slow 400g Barbecue Ribs (37,1012 29

Slow cooked barbecue Ribs de porg, frites & coleslaw

IPA Fish & Chips (10,45,12) 27
Sauce Tartare, purée de pois cassés & la menthe
Filet de Bar au Safran (10,467 31

Pommes grenailles, légumes grillés, épinards sautés, safran, jalapefio fumé

Tandoori Gobi (1.7 §/ 20

Chouxfleur, yaourt, épices tandoori, flatbread, sauce raita

DESSERTS

Red Pavlova 3,7) 11
Mascarpone, fruits rouges, meringue

Churros Kantin (1037 9 Ice-Kream (7

Glace vanille

Hummus Avoecado 71§/

Hummus de pois chiches, avocat & halloumi

TA RTE FLAM BEES A la levure de notre brasserie

TOMATOES BEFORE BROS 4

Tomates cerises, pesto vegan

GRAVLAX SALMON (10,4,7,12)

Créme fraiche, saumon, pickles & la
biere, sauce citron & cébette, cépres

EXTRAS 2€ : Bacon/Oeuf/Cheddar/Jalapefios/Monterey Jack/Pain Vegan

Choky Schnikers 5 &) 10

Tofu, beurre de cacahuéte, chocolat noir

Vanille/Fraise/Chocolat

Onion rings & mozzarella, aioli

15 a partager 39
Green Crisp, Hummus, Cauliflower Power,
Paté de campagne, Hops 'n' Rings, Chicken
Wings, Ducks croquettes, Samosa-vory
(1a,3,5,6,7,1011,12)

FOREST GUMP V/(167)

Créme fraiche, pleurotes, poireaux, thym

15
THE G.O.A.T ¥/ (107

Créme fraiche, fromage de chévre,
miel, roquette

18

SALADES

Dudetown 3,7,10,12) 19
Lard fumé, pommes de terre en robe des champs,
oeuf poché, champignons, ciboulette

Superfood Chicken (107.89,10,12) 20

Supréme de poulet(jaune aux herbes, pain pita, épinards,
grenade, fromage de brebis, noix torréfiées, patate douce
rétie, pomme verte

Buddha Bowl &) (10,10,11) 19

Fregola Sarda épicée, pois chiches, hummus, pain pita,
légumes de saison, olives Kalamata

EXTRAS 5€ : Supréme de poulet jaune

Ceviche de daurade J 9 29
Leche de tigre, fruit de la passion, habanero, chips de plantain
Tartare 3.6, 24

Viande de boeuf coupée au couteau, avocat, cognac, cépres,
jaune d'oeuf, pickles, frites - (déja assaisonné)

Shawarma Brochette (111 31
Filet d’agneau mariné, pain pita, oignon
au sumac, tahini, salade taboulé

Cordon Bleu "Braumeister" (10,6,7,12) 32

Panure au malt, frites & sauce poivre vert

Zucchini con Polenta (10,6 &) 20

Courgettes grillées, polenta aux pleurotes, sauce Miso

Mango Cheesecake (10,37 12

Cream cheese & mango

1boul 3
2boules 5.5 SorbetIPA 12 © 1
3boules 8 Pamplemousse, Biére IPA, Agave

Allergenes: 1.Céréales contenant du gluten blé (a), seigle (b), orge (c), avoine (d), épeautre (e), kamut (f) / 2. Crustacés / 3. Oeufs / 4. Poissons / 5.Arachides / 6. Soja / 7.Lait, lactose / 8. Fruits & coques: noisettes (a), noix (b),
noix de cajou (c), noix de pécan (d),amandes (e), pistaches (f), macadamia (g), noix queenland (h) / 9. Céleri / 10. Moutarde / 11. Sésame / 12. Sulfites / 13. Lupin / 14. Mollusques: escargots, encornets, huitre

Y/ Végétarien

o) Vegan


https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/flamenkuche-express-194317

KANTIN

ON TAP

TWISTED CAT BREWERY

Original Pale Ale 5 45|75 Pacific Session IPA 39 518

Dry Hopped IPA 65 5 | 8 Nitro Red Ale 4.3 5|8

Diddelenger Pils 152 45 | 7.2 Cloudy Day NEIPA 597 5|8
N.A Alcohol Free IPA 0.4 bil 33l 5

1
|

yar) Twisted Cat Espresgso Stout « BIZ ... 3_-] 2
< 5

BRASSERIE NATIONALE

COFFEE ROASTERS

Gambrinus ;2 42| 7 Blanche 1s: 42 | 7
Fruitée 13% 42 | 7 & Funek-Bricher 55 5 |8
Pils 52 4 ] o8

Original Dry ;. 5| 8 Cascade Hopped 7.4 5 ‘ 8
Perry ;s 5 8 Pink Rosé ss: 5|8

GUEST CRAFTS

Consultez nos équipes pour découvrir la ou les biéres du moment!

ICE TEA & LEMONADES

Ice Tea du moment 4 | 7 Limonade du moment 4 |7

BOLD FLAVORS LOCAL INGREDIENTS - @KANTINDUDELANGE - FOLLOW US

nnnnnnnnn



Mo

Y

=)

—

COCKTAILS

KANTIN PORNSTAR
Sfruité, sucré & sexy

~~ Bacardi Carta Blanca, Créme de Péche
de Vigne, fruit de la passion, vanille

réduction de Twisted Cat IPA
14

ESPRESSO STOUTINI

onctueux, riche, gourmand
42 Below, Mr Black, café,
réduction de Twisted Cat
Espresso Stout, no2
13.5

SPRITZ DI BERGAMOTTO 2.0

agrumes, herbacé, léger
ltalicus Rosolio di Bergamotto,
Martini Fiero & Ambrato, thym,

citron jaune, vin blanc, co2
13.5

SPICY & PILSY
piquant, herbacé, frais

Patrén Silver, concombre, jalapefio,
coriandre, citron vert, Twisted Cat
Diddelenger Pils, Fever Tree Ginger Beer

IPA PORNSTAR
tropical, petillant, houblonné
Bacardi Carta Blanca, fruit de la
passion, vanille, co2, mousse de

Twisted Cat IPA
13.5

WHERE IS HUGO
floral, sucré, fruité
StGermain, DOM Bénédictine,
Ramborn Cider, eau pétillante
14

CLOUDY NEGRONI
amer, fruité, poivré
Bombay Premier Cru, Martini Bitter
& Rubino, mire, verjus, poivre noir &
de Jamaique, nuage de Twisted Cat IPA
14

SANTA PALOMA
Sfruit, floral, agrumes
Patrén Silver, StGermain, fraise,
rhubarbe, poivre rose, Fever Tree
Sparkling Pink Grapefruit

14.5 14.5
MOCKTAILS
EX-PORNSTAR CLOUDY KISS
fruité, sucré, moins sexy amer, fruité, poivré

Seedlip Spice 94, Martini Floreale,
fruit de la passion, vanille, réduction

de Twisted Cat N.A [PA
10

GREEN & SPICY
piquant, herbacé, frais
Seedlip Garden 108, concombre,
jalapefo, coriandre, citron vert,
Fever Tree Ginger Beer

11

Tanqueray 0.0%, Martini Vibrante,
Anaperitivo, mire, verjus, poivre noir & de

Jamaique, nuage de Twisted Cat N.A IPA **‘___‘

10

PALOMITA

Sfruit, floral, agrumes
Seedlip Grove 42, Martini Floreale,
fraise, rhubarbe, poivre rose, Fever Tree
Sparkling Pink Grapefruit

11



KANTIN

WINES
AU VERRE

ROUGE BLANC
X 22 Chardonnay - Caruso & Minini 8,5
Cotes de Provence - Chateau Gabriel 7.5 Pinot Gris - Schmit-Fohl 10
Crozes Hermitage - L. de Combier 12,5 Riesling - Coteaux Schengen 8
Primo Scuro - Cannonau - Mesa 8 Auxerrois - Mathis Bastian 9
BULLES ROSE
Perrier-Jouét 15,5 Provence - Chateau Gabriel 8,5
Schmit-Fohl 9,5 La Plume Rosée - Henri Ruppert 9
BULLES ROSES
Champagnes Luxembourg
Perrier-Jouét Brut 90 La Plume Rosée - Henri Ruppert 42
Ruinart Blanc de Blancs 135  France
Crémants Chéateau Gabriel - Cétes de Provence 40
Schmit-Fohl 38 MAGNUM Provence - Hippy 82
Aly Duhr o Seh 52
Henri Ruppert - Esprit de Schengen 45
Mathis Bzg’ricn BrLljot | 45 MN@@
Mathis Bastian Rosé 48 Luxembourg
Alice Hartmann Brut 56  Pinot Gris - Ahn Goellebour - Schmit-Fohl 47
Alice Hartmann Rosé 62 Rjesling - Coteaux Schengen 34
R@@@Eg Rivaner - Tout NU - Schmit-Fohl 45
Bueden - Aly Duhr 46
[fuxembourg Riesling Vendanges Tardives - Mathis Bastian 72
Pinet ot Las Tomvons Honri Ruppert 82 Awerols - Mathis Bastian 42
PP Pinot Blanc - Schumacher-Lethal 36
Etrangers MAGNUM 11 Minutes - Pasqua 90
Avignonesi Da-Dio Anfora 52 Etrangers
Vieilles Vignes - Xavier Vignon 38 5
Cétes de Provence - Chéteau Gabriel 35  Ronchi Casal Di Sera Verdicchio 34
St Emilion - Clos des Menuts 44 POUi”y Fuissé - Serge Lanyerie 65
Rosso di Montalcino - Donatella Cinelli Colombini 59 Pouilly Fumé - Silex - Loge Millet 56
Crozes Hermitage - L de Combier 54 Pinot Grigio - Stdfirol - Peter Zemmer 52
Brunello di Montalcino - Donatella Cinelli Colombini 82~ Chardonnay - Caruso & Minini 29



